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Kzere gaester

Ved selskaber pa 10 personer og derover skal vi bede om forudbestilling af samme menu til alle senest
en uge fpr arrangements-dato. (Born u/12 ar kan evt. bestille fra bornemenu pd dagen)

Start med at udfylde reservations-formularen pa petersensfamiliehave.dk,
sd vi har alle jeres oplysninger - Overvej derefter menu og drikkevarer m.m.

Jo mere vi kan forberede, desto bedre bliver den store dag for jer...

Cocktails og Drinks

Enhedspris Kr. 109,-

” ’ Espresso Martini (Kaffe) Gin Hass (Mango)
- 4+ Pornstar Martini (Passion) Paloma (Pink Grape)

Spritz
Hugo ' { Alle Spritz
Sarti Rosa ‘ mixes med Cava,
Limoncello danskvand og is
Aperol

Enhedspris Kr. 109,-

Mousserende vin & Champagne

Cava Brut Especial - @ko
Bodegas Naveran, Penedeés, Spanien
Farven er lys gul med brillant skeer. I duften fornemmes stor frugt-
teethed med delikat bouquet. Boblerne er blgde og meget behagelige. Kr. 329,-/glas 89,-

Brut Réserve
André Clouet, Champagne, Frankrig
Duften er ung, frisk og elegant med solmoden frugt. Smagen er rig,
bred og fyldig, med god balance og syre. Kr. 629,-

Pol Roger Réserve Brut
Champagne, Frankrig
Klassisk, stor Champagne med flot teet skum og forrygende
elegance og kraftig, tgr aroma. Kr. 729,-
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DE KOLDE BORDE

(Minimum 15 personer)
(Der tilbydes ikke speciel bornepris — Se evt. barnemenu u/12 dr)

Koldt bord

2 slags sild,
lun fiskefilet med citron og remoulade,
ferskroget laks med rorceg,
hjemmelavet honsesalat med karse,
lun ribbenssteg med rodkal, og
lune frikadeller med surt

Pris pr. person kr. 379,-

Stort koldt bord

3 slags sild,
rejer med citron og mayonnaise,
lun fiskefilet med citron og remoulade,
fersk roget laks med rorceg,
hjemmelavet honsesalat med karse,
lun ribbenssteg med rodkdl,
lune frikadeller, og
lun morbradbof med surt

Pris pr. person kr. 449,-

Luksus stort koldt bord

3 slags sild,
hjemmelavet krebsehalesalat med dild
rejer med citron og mayonnaise,

lun fiskefilet med citron og remoulade,

fersk roget laks med rorceg,

hjemmelavet honsesalat med karse,
lun ribbenssteg med rodkdl,
lune frikadeller, og
lun morbradbof med surt,

og scesonens frugtsalat med rdacreme

Pris pr. person kr. 489,-

Tilkob til de Kolde borde
(Alle i selskabet — skal forudbestilles)

Roget Al kr. 69,-
med roreg og purlog

Ost kr. 79,-
Vesterhavsost m/ portvinsnadder og kiks

Gammeldags Ablekage kr. 55,-
med sukkerrasp, flodeskum og ribsgelé

Se eventuelt ogsd den store smorrebrodsseddel...




BUFFETER

(Minimum 25 personer)
(Der tilbydes ikke speciel bornepris — Se evt. barnemenu u/12 dr)

Buffet 1 - kr. 399,-

Varmroget laks fra egen rageovn pd
en bund af salat med babyspinat,

Citron/timian marineret kylling,
Langtidsstegt kalvecuvette med
krydderurter,

Salat af spidskal, ristede mandler, appelsin
og rasyltede tranebcer,

Pasta med krydderurtepesto og fetaost,

Stegte gronne asparges med syltede
guleradder og syltede rodlog,

Sprod mix kdlblanding marineret i
spicy dressing og persille,

Smor ristede nye gourmetkartofler,
3 slags dressing, Godt brod og smor.

Gammeldags ceblekage med
portvinsmakroner, sukkerrasp, flodeskum
og ribsgelé

Buffet 3 - kr. 479,-
(Udendors Grillbuffet — Min. 35 prs.)

BBQ tenderpork spoleben, Helstegt
oksehajreb og 2 slags grill polser.

Mango/melon salat med sod dressing,
Tomatsalat, Kartoffelsalat,
Bonne/bacon salat, Pasta m/ persille pesto,

3 slags dressing, Godt brod og smor

Hjemmelavet jordbcertcerte med
marcipankant og vaniljecreme

Evt. tilkob af Helstegt Pattegris kr. 59,- pp.

Buffet 2 - kr. 469,-

Havens fiskefad
med hjemmeroget laks, rejer &
hvidvinsdampede muslinger. Serveret pd
bandpasta med agurk, dild og olivenolie.

Oksefilet af dansk kodkveeg stegt med
salvie, parmaskinke og pecorino,

Passions- og chilimarineret svinekam,
Mar. kyllingebryst med hvidlog og soya,
Grillede gronne asparges med forarslog,

Bonne/bacon-salat med chalottelog,
Sojastegte champignons, Stegte ostershatte,

Saltbagte nye danske kartofler, skysauce
dressing, Godt brod og smor

Hjemmelavet fragilitékage lagt sammen
med skovbeercreme & friske beer

Buffet 4 - kr. 329,-

(Receptionsbuffet)

Lakse kanapeer med flaodeostcreme,
urter og caviart

Rejekroketter med aioli og lime
Polser i baconsvob

Hotwings med blue cheesesauce
2 slags ost med godt brad og druer
Handlavede Chokolade Petit Fours

Der beregnes 2 stk. pr. person




3 RETTERS MENUER

(Minimum 25 personer)
(Der tilbydes ikke speciel bornepris — Se evt. barnemenu u/12 dr)

Menu 1 - kr. 439,-

Forret

Tarteletter
med hons i asparges

Hovedret

Urtebraiseret Kalvefilet
Med speede guleradder, sukkercerter, gourmetkartofler stegt med timian og rosmarin,
Hertil mild svampesauce

Dessert
Noddekury

med vaniljeis og hindbcercoulis

Menu 2 - kr. 519,-

Forret

Carpaccio af roget tun
m/ gulerod- og radbede-crudité, sprad salat og vinaigrette, brod og smor

Hovedret
Medaljon af oksefilet

med ristede svampe vendt med babyspinat, nye sauterede gourmetkartofler og bearnaisesauce

Dessert

Rabarbertriffli
med flodeskum

Menu 3 - kr. 559,-

Forret

Hjemmeroget laks
med certeskud, rod piment- og agurke-
creme, brod og smor

Hovedret

Helstegt, rodvinsmarineret filet af sommerbuk (1), juni & Juli)
serveret med selleripureé, syltede guleradder, ostershatte, ristede hasselnadder og blabcer,
Hertil pommes Anna og rodvinssauce

Dessert

Chokolademousse
med flodeskum og jordbcer




SAMMENSAT DERES EGEN FESTMENU

(Minimum 25 personer)
3 retter 499,- 4 retter 549,-

(Der tilbydes ikke speciel bornepris — Se evt. barnemenu u/12 dr)

Forretter

Pocheret torsk:
Med korvelcreme og friterede jordskokker, brod og smor

Roget Kulmule
Med syltede stikkelsbeer, friskost, agurk og mynte, brad og smaor

Rort Tatar
Rort med piquillo, log, purlog, chiliolie og kartoffelchips
Serveret med ceggeblomme og ristet rugbrodscrouton

Hovedretter

Stegt slethvar
Med sauteret log, nye danske kartofler, morkler, honsesky og brunet smor

Rosastegt kalvefilet
Med ristet sommerkdl, timian, svampe sauté, fondant kartoffel og redvinssauce

Helstegt oksetyksteg.

Med sauteret sommergront, gourmetkartofler og pebersauce

Entrecote bearnaise
Med nye kartofler vendt i krydderurter, selleripuré, cherrytomat og fordrslog

Oste-tallerken
Et udvalg af oste fra Thise Mejeri

3 forskellige oste serveret med bornholmske rugkiks

Desserter

Rabarbertriffli
med flodeskum

Chokolademousse
Med flodeskum og beerpynt

Fru Petersens hjemmelavede Citronfromage
serveret med revet chokolade og flodeskum




NATMAD

(Der afregnes samme antal, som tilstedevcerende fra start)

Kartoffel/Porre-suppe kr. 109,- pr. person

m/sprod bacon a part samt brod og smor

Polsebord. kr. 129,- pr. person
2 gode spegepolser, rullepolse samt leverpostej og saltkod, brod og smor

Oste bord kr. 139,- pr. person
4 udvalgte gode oste fra Thise Mejeri med kiks, brad og smaor

”Polsevogn” kr. 129,- pr. person

3 slags polser, brod og diverse garniture

DRIKKEVAREPAKKER

N° 1 - Fri ’blod” bar i 4 timer (min. 15 personer)
Bestdende af husets hvid- og rodvin, Carlsberg fadol samt sodavand/kildevand

kr. 419,- pr. person
( Kan forleenges - merpris pr. time kr. 110,-)

N° 2 - Fri ’blod” bar i 4 timer (min. 15 personer)
Bestdende af *La Galope Chardonnay, **dA Astruc Merlot,
Carlsberg Fadol eller Tuborg Classic fadol samt sodavand/kildevand

kr. 459,- pr. person
( Kan forleenges - merpris pr. time kr. 120,-)

Onskes hertil et udvalg af husets spiritus, afregnes disse pr. hele flaske kr. 700,-

Pakkernes indhold cendres ikke. I stedet afregnes efter forbrug.
Drikkevarepakke bestilles til alle i selskabet.

* La Galope Chardonnay ** dA Astruc Merlot




Hvidvin

Claude Val Blanc
Vin de Pays d’Oc, Frankrig
Klar stragul farve med let grgnlig kant. Naesen er maettet
med eksotiske frugter og laekker velafbalanceret smag med
god harmoni, mellem syre og sgdme.
Kr. 329,-

Pinot Grigio
Ville di Antané, Veneto, Italien
Frisk, sprad, let krydrede noter af kveede og aeble
samt honning.
Kr. 359,-/glas 79,-

Riesling
F. E. Trimbach, Alsace, Frankrig
Ren, frisk og elegant med noter af citrus, mineraler
og lettere petroleums noter.
Kr. 429,-

La Galope Chardonnay
Cotes de Gascogne, Frankrig
Indtagende hvidvin, rig og frisk med noter af nymodne
hvide frugter, rige noter a brioche og aromatiske
undertoner a la citrongraes. En god vin til de fleste retter
med fisk eller lyst kgd. Kr. 359,-/glas 79,-

La Petite Perriere Sauvignon Blanc
Guy Saget, Loire, Frankrig
Frisk elegant ren frugt med mineralske sprgde
noter af stikkelsbaer, modne gule frugter og citrus.
Kr. 359,-/glas 79,-

N.B. Vi afregner én regning pr. bord/selskab - (maks. 1 kreditkort pr. bord )
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Rosévin

Pico de Aneto Rosado
Somontano, Spanien. Tempranillo og Cabernet
Sauvignon. Flot rgd farve og frugtig i smagen.
Kr. 349,-/glas 79,-

Saint M Rosé
Chateau Saint-Maur, Cotes de Provence, Frankrig
Smuk sart farve med en kompleks og blgd, elegant
smag og en lang, forfriskende eftersmag. Kr. 449,-

Rodvin

Protocolo Tinto
Castilla La Mancha, Spanien
Kgdfuld og fyldig med rigelige runde tanniner og noter af
rgde beer, lakrids, krydderier, chokolade og toast. Kr. 329,-

E Elderton Shiraz
Elderton, Barossa, Australien
En flot og frugtrig rgdvin lagret delvist pa franske egetraesfade.
Smagen er mettet med kirsebaer og vanilje.
Det er en kraftfuld og super koncentreret vin. Kr. 349,-

Tacco Negromaro Primitiv
Puglia, Italien
Dejlige aromaer af solmodne hindbeer, blommer og urter,
efterfulgt af en dyb, flgjlsblgd og sedmefuld smag
- godt indpakket af milde og harmoniske tanniner. kr. 359,- / glas 79,-

d A Merlot
Domaine Astruc, Languedoc, Frankrig
Fyldig og koncentreret med sgdmefulde tanniner og noter
af kirsebeer, blommer, svesker og mgrk chokolade. Kr. 359,-/79,-

Valpolicella Ripasso Superiore
Ca‘ Vendri, Veneto, Italien

Rig, mgrk og fyldig med noter af mgrke kirsebeer,
bitter chokolade og krydderier. Kr. 399,-

N.B. Vi afregner én regning pr. bord/selskab - ( maks. 1 kreditkort pr. bord )
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Kaelderkort

Hvidvine

Sancerre
2024 Pascal Jolivet, Loire, Frankrig Kr. 549,-

2023 Bourgogne Aligote, Les Durots, Eric Boigelot Kr. 499,-

2022 Chablis 16T Cru Fourchaume
Domaine D'Henri, Bourgogne, Frankrig Kr. 649,-

2023 Meursault Vieilles Vignes
Vincent Girardin, Bourgogne, Frankrig Kr. 849,-

2024 Albarino de Fefinanes, Rias Baxias, Spanien Kr. 479,-

Ragdvine

2021/2022 Santenay Vieilles Vignes
Vincent Girardin, Bourgogne, Frankrig Kr. 549,-

2017/2018/2022 Gevrey Chambertin Vieilles Vignes
Domaine des Beaumont, Bourgogne, Frankrig Kr. 829,-

2022 /2023 Chateauneuf-du-Pape Rouge
Domaine Font de Michelle, Rhone, Frankrig Kr. 549,-

2022/2023 Pomerol
Chateau Lafleur Gazin, Gironde, Frankrig Kr. 695,-

2008/2014 Léoville Poyferré
St. Julien 2. Cru Classé, Frankrig Kr. 1.395,-

2021 Barolo
Grimaldi, Piemonte, Italien Kr. 695,-

2015/2016 Gran Reserva,
Sierra Cantabria, Spanien Kr. 499,-

2022 Hacienda Monasterio
Ribera del Duero, Spanien Kr. 695,-

N.B. Vi afregner én regning pr. bord/selskab - ( maks. 1 kreditkort pr. bord )
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Alkoholfri vine AKkvavit/Snaps 2.

Lighthouse mousserende kr. 239,- Almindelig Kr. 37,- ;)
Lighthouse hvidvin kr. 239,- | (|
f L Aalborg Taffel Akvavit =)

Lighthouse rgdvin kr. 239,- ( -

. .i} Aalborg Krone Akvavit
Hedvine &
Dessertvine Aalborg Export Akvavit

Pineau des Charentes Blanc/Ruby
- 5 ars - Chateau de Beaulon, Cognac,
Frankrig 5 cl. Kr. 55,-

Harald Jensen Akvavit

Aalborg Dild Akvavit
Tawny Port A
Fonseca Guimaraens, Duoro, Portugal () Aalborg Porse Snaps
o\
5 cl. Kr. 55,-

Brgndums Snaps

Spiritus 2 a. Luksus Kr. 39,-

Chateau Beaulon VSOP Cointreau ]
Aalborg Nordguld Akvavit

Kr. 59,-
Aalborg Jubileeums Akvavit
Chateau Beaulon, -
Napoleon X0 Cognac 1 Lysholm Linie Aquavit

Kr. 109,-

0.P. Anderson
Baileys Irish Cream

Kr. 39,-
Havana Club 3/7 ar
Chivas Regal 12 dr Whiskey
Ron Diplomatico Reserva Rom

Bitter 2.a. Kr. 39,-

Gammel Dansk
Fernet Branca

Bombay Saphire Gin ! | Jagermeister
—— Ga-Jol shots
Kr. 55,- 10 stk. - Kr. 200,-

Husets Vodka, Rom, Gin, Tequila

KI‘. 39,' 6 Stk.
Underberg
Kr. 150,-

N.B. V1 afregner én regning pr. bord/selskab - ( maks. 1 kreditkort pr. bord )
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Eﬁ Drikkevarer

(0F:1 o K] 1) o oS 69,- A Sodavand \
TUbOIE ClasSiCuuuuuuuumrerereesissenes 74,- vy~ CocaCola i T
Grimbergen Double 0,5 I............ 85,- IEZ;: I(é(c))l;dziero | £
130776 B BT 00) f i 74,- Tuborg Squash
Kronenbourg 1664 Bl 0,5 I........ 85,- Hindbaerbrus |
Brooklyn Stonewall Inn IPA*.....85,- Cocio Classic \
(* Swsonvare) o Schweppes Tonic 0| T

FlaSkeﬂl 33 Cl. Schweppes Lemon :;\@) s
Flaske Carlsberg......unrirnnnens 39,- Dansk Vand -

10 Carlsberg pd én gang......... 350,- | Dansk Vand Citrus s
VL oT0) o <O 39- |} Egekilde Still .
Guld TUbOIg..vereereirrececvcs 49,- ‘g Appelsinjuice KO ~
NOTrdic 0%....cimvurvmnreececeiniinnirinnnnns Hyldeblomst @KO é
Tuborg Classic 0%......ueeerereenenns
Kronenbourg 1664 BL 0%............ (Sl Alle sodavand.....orereee 39,-

Special Effects Hoppy Lager

Vores egne ol
50 cl. flaske - i samarbejde med

Bl‘yggerlet Skands ............. 82,— HVidVin ------------------------------------------- 79,' w
Ville di Antané, Pinot Grigio - IT
Havens .Class1c La Galope, Chardonnay - FR,
Aages Pilsner S La Petite Perriére, Sauv.Blanc - FR
Jubileeums Bryg
Havens IPA _‘ | 20714 174 1 1 VO 79,- '
L Domaine Astruc, Merlot - FR
CPH All Night - 0,5% kj Tacco, Negromaro/Primitivo - IT A
]L [ 082\ /2= T 89,-
Brut Especial, glas e o
Diverse drinksS....coermsesmsreees 109,- '
I ] I Gin Hass, Paloma, Pornstar Martini,

Espresso Martini

| Spritz
Hugo

Sarti Rosa

< Limoncello
Aperol
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