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Abningstider Paske & April
Alle dage 1200 - 1900

( Kekkenet lukker en time ior )
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Ribbensteg med redkal
Dansk brie med druer
Godt bred ira bageren, smer og fedt

Serveres ved bordet over to serveringer
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B Mellem 12:00 & 17:00 Skiertorsdag og hele psken \_"' E
i © Marineret sild med karrysalatog @8 |
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© — Hiemmersget laks med peberodscreme N f
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= ; ) = &
A Fiskefilet med citron og remoulade = o
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SMORREBROD

Se vores smorrebradsseddel...

Stegt fl@sk — Danmarks Nationalret m/ persillesauce og hvide
kartofler - ad libitum ............cccveveieieiriiiiieeeeae, Kr. 199,-

Havens burger af hakket dansk okseked m/ dressing og

POMMES FIILES.....vvveeieiieeeececceeeeeeeetee s Kr. 149,-
(ost kr. 12,- bacon kr. 12,- traffelmayo kr. 12,-)

Pariserhsi m/ zggeblomme, kapers, log,
PEbErrod 0Z PICKIES ........ovveveeeveeeeeeeeeeeeeeeee e Kr. 169,-

Vegelar — Confiteret Selleri med nye kartofler, blomkalspuré,
cherrytomat og forarslog...........cooveveveveeeeverereeeeeeeenenn. Kr. 179,-

Berneretier — op til 12 &r
Fisk/PF 119,- / Deller/SK 99,- / Burger/PF 109,-

Kaiie o8 hjemmelavet lagkage Kr. 79,-
Kaiie og Baileys kr. 79,-
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N A Petit Four Chokolader
— Kr. 49,
DESSERTER / KAFFE
Blandet i med fledeskum og chokoladesauce............... Kr. 85,
Hjemmelavede pandekager 2 stk. med is....................... Kr. 92,-
Gammeldags @blekage m. flode & portvinsmakroner...KI. 89,
Profitérolles 3 stk. fyldte.............ccovvevevereererereererernnn. Kr. 89,
Hjemmelavet lagkage...............................ccocoooveeeeennn.. Kr. 49,-
Irish Cofiee...................coovvvri, 2¢l. Kr. 74,- / 4¢l. 113,-
Kali€/the pr. pers..........ccvveeveveeereeeeceeeeevee e Kr. 38,-
Espresso 1/1 2/2 /Americano pr. Kop........... Kr. 25,-/32,-/29,-
Caie au it etc. pr. Kop .......oooveeveveeriieceeeeeeeee Kr. 39,-
DRIKKEVARER
Diverse flaskesl 0g S0d@vand.....................ooooococ.... Kr. 39,-
Specialel fra Skands etc. 0,51 ......................................... Kr. 78,-
Fadol ... Fra Kr. 65,-
DERKS..........oooemeeee e Fra Kr. 95,-
VINE

Keystone Chardonnay, Californien USA
Bearcreek Zinfandel, Californien USA.................
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Stemning og musik siden 1858
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Af Norske Akvavitter forer vi: Linie Aquavit

M. G. Petersens familiehave - Pile Allé 16 - 2000 Frederiksberg - tif: 3616 1133

Smearrebrad / Open faced sandwiches

Marineret sild
Marinated herring
Vi anbefaler / We recommend: Aalborg Taffel Akvavit

92,-

<

Tendemodnede fynske kryddersild med nye kartofler,

creme fraiche og kapers baer

Barrel vested Fyn pickled herring w/ new potatoes, sour cream and caper berries
Vi anbefaler / We recommend: Aalborg Jubileeums Akvavit

125,-

Christansg sild
Christiansg herring (red, cinnamon, matured)
Vi anbefaler / We recommend: Aalborg Taffel Akvavit

119,-

Karrysild m/hardkogt g
Curry herring w/ hard boiled eggs
Vi anbefaler / We recommend: Aalborg Jubileeums Akvavit

94,-

Sol over Gudhjem
Smoked herring w/ raw egg yolk — a Bornholm classic
Vi anbefaler / We recommend: Aalborg Nordguld Akvavit

119,-

Raget &l med raraeg
Smoked eel w/ scrambled eggs
Vi anbefaler / We recommend: Harald Jensen

179,-

Hjemmergget laks med rgraeg og dild
Smoked salmon w/ scrambled eggs and dill
Vi anbefaler / We recommend: Linie Aquavit

124,

4g med rejer og mayonnaise
Eggs w/ prawns and mayonnaise
Vi anbefaler / We recommend: Aalborg Export Akvavit

109,-

Rejer med citron og mayonnaise
Prawns w/ lemon and mayonnaise
Vi anbefaler / We recommend: Aalborg Dild Akvavit

125,-

Friskpillede fjordrejer med citron og mayonnaise — 50/100 g
Freshly peeled shrimps from Danish fjords w/ lemon and mayonnaise — 50/100g
Vi anbefaler / We recommend: Aalborg Dild Akvavit

Dagspris

Fiskefilet med remoulade
Warm fillet of fish w/ tartar sauce (remoulade)
Vi anbefaler / We recommend: Aalborg Export Akvavit

119,-

Varmraget laks pa avocado med dild og citronmayo
Smoked salmon on avocado with dill and lemon mayonnaise
Vi anbefaler / We recommend: Aalborg Nordguld Akvavit

169,-

Reget kartoffel m/trgffelmayo, ristede leg, karse og radisser
Smoked potatoe w/ fried onions, radish, cress and truffle mayonnaise
Vi anbefaler / We recommend: Aalborg Nordguld Akvavit

85,-

/4g og tomat med mayonnaise og purlag
Egg and tomato w/ mayonnaise and chives
Vi anbefaler / We recommend: Aalborg Jubileeums Akvavit

89,-
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Hensesalat m/bacon
Chicken salad in a mayonnaise/asparagus dressing w/ bacon
Vi anbefaler / We recommend: Aalborg Krone Akvavit

89,-

Roastbeef med lgg og remoulade
Roast beef w/ fried onions, horseradish and tartar sauce (remoulade)
Vi anbefaler / We recommend: Aalborg Krone Akvavit

95,-

Dyrlaegens natmad
Liver paté w/ slice of salted pork, gravy jelly and onions, “Vet's midnight snack”
Vi anbefaler / We recommend: Aalborg Krone Akvavit

92,-

Tatar med aggeblomme
Tartar classic w/ onions, caper berries, pickles, horseradish and egg yolk
Vi anbefaler / We recommend: Aalborg Nordguld Akvavit

129,-

Dagens smarrebrad
Today's special open faced sandwich — ask your waiter
Sperg venligst deres tjener eller se skiltet

Dagspris

Rullepglse med sky og ra leg
Pork roll w/spices, gravy jelly and raw onions
Vi anbefaler / We recommend.: Harald Jensen Akvavit

92,-

Merbradbef med blgde lag
Fillet of pork w/ fried onions
Vi anbefaler / We recommend: Aalborg Nordguld Akvavit

109,-

Lun ribbensteg med hjemmelavet rgdkal
Warm rib roast w/ red cabbage
Vi anbefaler / We recommend: Aalborg Nordguld Akvavit

99,-

Hakkebgf med spejlaeg
Minced beef w/ fried egg
Vi anbefaler / We recommend: Aalborg Nordguld Akvavit

109,-

Gorgonzola med ré leg og aggeblomme
Gorgonzola with raw onions and egg yolk
Vi anbefaler / We recommend: Aalborg Porse Snaps

119,-

Camembert frites med solbaersyltetesj
Camembert frites w/ blackberry jam
Vi anbefaler / We recommend: Aalborg Nordguld Akvavit

119,-

Barnesmerrebrad
Children’s version of open faced sandwich

Ré aeggeblomme
Extra egg yolk

Pariserbaf med aeggeblomme, kapers, lag, peberrod og pickles
Ground beef, Paris style w/ egg yolk, caper berries, onions, horseradish and pickles
Vi anbefaler / We recommend: Aalborg Nordguld Akvavit

Paskeanretning ( Min. 2 pers.) Marineret sild med karrysalat og &g, Hiemmeraget
laks med peberodscreme og rteskud, Fiskefilet med citron og remoulade, Skidne
@g med flaesketerninger og purlag, g med redkal, H med bacon
og karse, Dansk brie med druer, Rugbrad og lyst brad, smor og fedt.

Serveres ved bordet over 2 serveringer (fra 12.00 til 17.00)

Easter Platter ( Min. 2 persons) Marinated herring w/ curry salad and egg, House Smoked
Salmon w/ horseradish creme, fried fillet of fish, eqgs moutarde w/ bacon, rib roast, chicken
salad, danish brie cheese, bread, butter and lard. 2 servings by the table (12am to 5pm)

Ribh |

279,-

Bemeaerk venligst: Ovenstdende anretninger kan ikke aendres.

Smerrebred og anretninger kan ikke deles.

Please note: Servings and open-faced sandwiches are
not suitable for sharing. Prices are listed per person.
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Aages Pllsner Fodevarekontrol
Havens tidigere restauralor Aage Serensen, var pa

mange mader skaber af M6 Petersens Familichave, som Dato CVR nr.

den fremstar i dag. Vi ensker at mindes og hylde ham

med denne pilsner, som er en frisk fekkiskinspireret 28—04—2022 31946263
Pilsner med en afbalanceret humlesmag og en let

forfriskende bitterhed .

Virksomhed

Havens (lassic o

Gsternes favorit— Classic Pilsner kommer. i denne M. G. Petersens ga mle Familiehave
moderne fortolkning af de ikoniske Wiener- og bayerske

eltyper, i perfekt balance meflem bitterhed

Med den forforende markgyldne farve. fyldige aroma og

det flotte visuelle indtryk siger vi tak for besaget, og vi TR

gleder os til at se jer igen Tldllgere kontrol

o e Hansan i bovi 2017 **) )

estauratar Joachim Hansens Jubitzum blev i 2017 \_ _ _ ~r _ _
markeret med denne elegants belgiske ale, som har en N/ 09-06-2021 N 11-08-2020
god maltfylde og sodme. Egenskaber som ogsa er
karakieristiske for den charmerende restaurater, Smé
forbedringer og moderne teknik. vi lofter i flok og livet
gér videre — selv i morke tider,

Scan og lees kontrolrapporten pa

Havens IPA i i
Haven summer af sol og sommer, glade gester, fl ndsmil eyd k
turtelduer. blomster og bier i skan harmeni med musik
fra scenen og god mad pa tallerkenen. Laen dig tilbage E E
og nyd vores klassiske engelske indian pale ale med en - U .
flot afrundet bitterhed. I =
Fredenksberg 2024 -
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